Stuzzichini e Antipasti

Appetisers/Hors d’Oeuvres - Unsere Vorspeisen

Bruschette miste (pomodoro fresco, pate dolive, crema di peperoni) (1) € 8,00
Toasted Bread with Various Toppings (fresh tomato, olive paté, pepper cream)

Getostetes Brot mit verschiedenen Geschmacke (frische Tomaten, Olivenpastete, Paprikaschottencreme)

Bruschette di lago (mousse di trota, sarde, baccala mantecato) (1,4,7) €12,00
Toasted Bread with Various Topp ings (trout mousse, sardines, creamed cod)

Getostetes Brot mit verschiedenen Geschmacke (Forellenmousse, Sardinen, Kabeljau in Sahnesauce)

Polenta e Sopressa @ €13,50
Typical agricultwa[ Salami with Polenta

Typ ische Bauern-Salami mit Polenta

Salumi e formaggi nostrani di produzione locale (7) @ €14,50
Assortment of cured local Meats and Cheese

Gemischte Wurstwaren und Kise aus der Region

Trota marinata agli agrumi e rape rosse (1,4) € 14,50
Marinated (with citrus fruits and red turnips) Trout

Marinierte (mit Zitrusfriichte und rote Bete) Forelle

Sarde di lago in sadr alla veneziana (1,4) con polenta € 14,50
Venetian Lake-Sardines (fried and marinated with cooked onions and vinegar) with Polenta

Venezianische See-Sardinen (fritiert und mariniert mit gekochten Zwiebeln und Essig) mit Polenta

Polpette di trota su insalatina con maionese al limone fatta in casa € 14,50
Troutballs on salad with homemade lemon mayonnaise

Fore“enfvikade“en auf Salat mit hausgemachter Zit‘ronenmayonnaise

Insalate Speciaﬁ
Special Salads - Spezielle Salate
Insalata della Casa (3,7) (insalata mista con tonno, olive, mais, formaggio e uova) @ €13,00

House Salad (mixed Salad with Tuna, Olives, Maize, Cheese & Egg)

Salat nach Art des Hauses (gemischten Salat mit Thunfisch, Oliven, Mais, Kése und Ei)



Insalata del Monte Baldo (7, 8) (insalatina con robiola di Tremosine, fiori di montagna e noci) @ €13,00
Monte Baldo Salad (Salad with fresh cheese, mountain flowers & walnuts)

Monte Baldo Salat (Salat mit Frischkise, Bergblumen u. Walniisse)

Insalata di Pollo (7) (insalata verde, petto di pollo, cetrioli, peperoni, olive, salsa allo yogur!:) @ €13,00
Chicken Salad (gveen salad, chicken breast, cucumbers, sweet peppers, olives, yogurt dressing)

Gefliigel Salat (Griiner Salat, Hinchenbrust, Gurken, Paprikaschoten, Oliven, Joghurtsauce)
Primi Piatti

First Courses - Vorspeisen

. la pasta ¢ fatta in casa - ... our homemade Pasta - ... hausgemachte Nudeln

Vellutata di pomodoro con crostini al basilico (1,9) @ €9,00
Tomato Cream Soup with Basil Croutons

Tomatencremesuppe mit Basilikumcroutons

Tagliatelle al pomodoro e basilico (1,3,9) €10,00
Tagﬁate“e with Tomato Sauce and Basil

Bandnudeln mit Tomatensauce und Basilicum

Tagliatelle alla bolognese (1,3,9) €n,00
Tagﬁate“e Bo [ognese
Bandnudeln nach Bo [ognese Art

Bigoli con lanitra (1,3,9) €14,50
Spaghetti with Duck Sauce

Spaghetﬂ mit Entenvagout

Bigoli del frantoio (con paté d'olive e pancetta) (1,3) €14,50
Spaghetﬂ with olives Paté and Bacon

Spaghetﬁ mit Oﬁvenpastete und Bauchspeck

Bigoli con le sarde (1,3,4) €14,50
Spaghetti with Sardines
Spaghetti mit Sardellen
Risotto all Amarone con fonduta di Monte Veronese (4,7) @ €14,50

Risotto with Amarone Wine and Monte Veronese Cheese Fondue

Risotto mit Amarone Wein und Monte Veronese Kisefondue



Lasagne alle verdure mediterranee (1,3,7)
Mittelmeergemiise- Lasagne

Mediterranean vegetable Lasagne

Gnocchi di patate mantecati al burro e salvia con scaglie di Monte Veronese (1,3,7) € 14,50
Potato Dumplings creamed with Butter, Sage and flakes of M. Veronese Cheese

Kartoffelklosschen mit Butter bestrichen, Salbei und Flocken von Monte Veronese Kiise

Gnocchi di patate ai funghi e tartufo del Baldo (1,3)
Potato Dumptings with Monte Baldo Mushrooms and Tmﬁte
Kartoﬁ%tktiisschen mit Pilzen und Tmﬁetn aus Monte Baldo

... Dal Mare Advriatico

... From Adriatico See - ... Aus Adriatisches Meer

Cozze alla marinara (14)
Musse t.S mthnaVa Styte

Miesmuscheln nach Matrosenart

Bigoli ai frutti di mare (1,2,31314)
Spaghetti with assorted Seafood and Crustaceans

Spaghetti mit gemischten Meeresﬁ'iichte und Krustentieren

Gamberoni imperiali alla griglia su insalatina di stagione con maionese al limone fatta in casa (2)
Grilled king Prawns on Salad in season with homemade Lemon Mayonnaise

GegTittte Riesengameten auf Salat der Saison mit hausgemachter Zitronenmayonnaise

Secondi Piatti

Main Courses - Haupt Gerichte

Polenta gratinata ai Formaggi del Monte Baldo (7) (3¢)
Polenta with Monte Baldo Cheese au gratin

Gratinierte Polenta mit Monte Baldo Kise

Polenta e Salsiccia alla griglia  (3<)

Grilled Sausages with Polenta

Gegrillte grobe Wiirste mit Polenta

€14,50

€16,50

€14,50

€19,00

€ 20,00

€12,50

€16,00



Spiedini di came  (3X)
Meat Kebabs

Fleischspiesse

Costata di manzo alla griglia (g. 400/500 ca.) @

Grilled Steak (about g. 400)

Gegrilltes Rindkotelett (za. g. 400)

Gran misto di Carne alla griglia @
Mixed Meat gri“

Gemischte F[e[schgvi“p[atte

Filetto di Trota alla griglia con zucchine croccanti (4) ®

Grilled Trout-Fillet with crispy Courgettes

GegT[Hte Fovelle-Filet mit knusprigen Zucchini

Sarde di lago alla griglia (4) (%)
Grilled Lake-Sardines

GegT[Hte See-Sardinen

Lavarello alla griglia (4) ()
Grilled Lavaret (white Garda-lahe Fish)

Gegrilltes Felchen (Gardasee Fisch)

Specia[itél della casa - House’s Speciality - Spezialitit des Hauses:
Grigliata mista di pesce di lago (4) (3¢

Mixed gri“ed Lake Fish

Gemischte gegri“te Seeﬁsch

Insalata Verde @

Green Salad - Griinen Salat

Insalata di Pomodori  (3¢)

Tomato Salad - Tomatensalat

Verdure

Salads and Vegeta]o les/Gemiise

€16,00

€ 23,00

€ 23,00

€19,00

€18,00

€19,00

€ 23,00

€5,50

€ 7,00



Insalata di Carote @

Carrots Salad - Karottensalat

InsalataMista ()
Mixed Salad - Gemischten Salat

Spinaci saltati al burro (7) @

Sautéed Spinach in Butter - Gebratener Spinat in Butter

Patate saltate @

Sautéed potatoes - Sautierte Kartoﬂ%ln

Verdure alla griglia ()
Grilled Vegetab les - Gegvi“te Gemiise

Dessert
Assaggio di formaggi delle nostre malghe con mostarda fatta in casa (7,10) @

Taste of assorted local Cheese with homemade mustard

Kost‘probe von gemischten Kise aus unsern Almen mit hausgemachtem Senf

Shrisolona con frutta sotto Grappa (1,3,7,8)
Almond crumb [y cake with fmit in Grappa

Trockener Mandelkuchen mit Obst in Grappa

Panna cotta con salsa a scelta (frutti di bosco, caramello salato o cioccolato) (1,3,7) € 5,50

Panna cotta with sauce of your choice (bervies, salted caramel or chocolate)

Panna Cotta mit Sauce lhrer Wah! (Beeren, gesalzenes Karamell oder Schokolade)
Tiramis (1,3,7)

Salame di cioccolato* (1,3,7)
Chocolate log

Schokoladensalami

Semifreddo alla grappa con miele di montagna (3,7) @

Grappa- “Semifreddo” (iced mousse) with mountain honey

GrappwHa[bgqfvoren mit Berghonig

Dessert del giomo (chiedi al cameriere)
Panna cotta with sauce of your choice (berries, salted caramel or chocolate)

Dessert des Tages (fragen Sie den Kellner)

€ 6,50

€ 7,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 8,00

€17,50

€ 5,50

€5,50

€5,50

€5,50

€ 6,00
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